Geraucherter Alaska-Wildlachs im Honig-Sesammantel in Gurken-
Kefirsuppe mit Keta Kaviar

Zutaten fir 4 Personen

2409 geraucherter Alaska-Lachs im Stuck
0,31 Gemusebriihe
400 g Gurke
3009 Kefir
100 g Akazienhonig
50 ¢ Sojasauce
Sesamkdrner
60 g Keta Kaviar aus Alaska

Salz, Pfeffer, Muskat, Kresse

Zubereitung

Die Sojasauce mit Honig vermengen und anschlieRend den geraucherten Lachs so darin
walzen, dass die Oberflache komplett mit Sesam bedeckt ist. Nun pro Person ein ca. 2 x 3
cm groRRes Stlick schneiden.

Die Gemusebriihe mit der geschalten und entkernten Gurke sowie dem Kefir in einen Mixer
geben und purieren, mit Salz, Pfeffer und Muskat abschmecken. Anschliel3end im
Kihlschrank kalt stellen.

Wenn die Suppe durchgekuinhlt ist, im tiefen Teller mit jeweils einem Stiick Lachs anrichten
und etwas Kresse darliber streuen.
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